Maschinenbau

Fiillwolf-
Systeme

Technische Daten: WKog8 WK132

Lochscheibendurchmesser: 98 mm 130 mm WK98

Antrieb: SA oder WK Ausfiihrung erforderlich WK Ausfiihrung erforderlich

Kompatibel zu Fller: F-Line F100/103SA, F160/1635A, F-Line F193WK, F200WK WK132
F-Line F190/193/200SA F-Line F222WK, F223WK

F-Line F222/223SA, F260/266SA
(Abdrehen nur in Verbindung mit BAS und KAS)

Schneidsatze (optional): 4-teiliger Satz 3-teiliger Satz Standard
Standard oder Hamburger 4-teiliger Satz fiir Hamburger
4-teiliger Satz flir Separierung 2 oder 4-teiliger Satz

fiir Separierung

Schneidaufsatz fiir Freeflow  3-teiliger Satz Freeflow E130

(optional)

Schneidaufsatz Letterbox(optional) 3-teiliger Satz 220 mm
fur Letterbox

Antriebsart: Global Drive

(Optional) (Integriert in Fiillmaschine)

Antriebsleistung (Fiiller SA): 4,7 Kw

(Fuller WK): 7,1 Kw (Fuller WK): 7,1 Kw
Gewicht: 35 Kg
Zubehor: Wellenabheber, Verschlusswerkzeug, Messerzapfen, Fiillkonus,
Kniehebelverldngerung
Option: Anschluss DMFB

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH Professioneller Einsatz durch innovative Fiillwolf-Technik

Fischerstr. 20 Servoangetriebene Fiillwélfe WKo8 und WK132
89542 Herbrechtingen Geeignet fiir Rohwurst und grobe Wurstsorten
Hackfleischproduktion mit Freeflow-Technik

Deutliche Produktverbesserung

E- Rationalisierung des Arbeitsprozesses
I Variable Drehzahlregelung mittels Fiiller Servoantriebe
[=]
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SA und WK Ausfiihrungen




Rationalisierung

Durch die Integration von Fiill- und Wolfprozess lassen
sich ein bis zwei Arbeitsgénge einsparen.

Die Transportwege werden verkiirzt.

Handhabung

Das Wolfsystem WK98/132 wird bei Fiillmaschinen mit
Servoabdreher einfach anstelle des Abdrehgetriebes
montiert. Es kénnen von FREY empfohlene, optimierte
oder handelsiibliche 98mm/130mm Messersdtze ver-
wendet werden.

Zur einfachen Reinigung kann der WK98/132 komplett
demontiert werden oder an der Maschine verbleiben.

Rationelle Produktion von Rohwurst
bei hochster Produktsicherheit

Die Wolfsysteme WK98 und WK132 von FREY sind fiir

den Einsatz als Vorsatzgerdt in Verbindung mit FREY
Vakuumfiillmaschinen konzipiert. Sie erdffnen eine neue
Dimension bei der Produktion von Rohwurst und groben
Produkten.

Durch das FREY-Fliigelzellenforderwerk wird das Produkt
evakuiert und gleichzeitig kontinuierlich dem Schneidesatz
im Wolf zugefiihrt. Dadurch verkiirzen sich Reifeprozess und
Produktionszeiten. Das Produkt wird vor Eintritt in das Fiillrohr
auf Endkorngréfie gewolft. Damit erhalten Sie eine wesent-
lich hohere Produktqualitdt hinsichtlich Fiillbild und Hygiene.
Die (ibliche Erwdrmung und Kontamination wdhrend der
Standzeiten wird reduziert. Optimale Produktqualitit durch
FREY Vakuumfiiller in SA- oder WK-Ausfiihrung erforderlich,
mit Wolfsystem WK98/132

Hackfleischlinie modular WK98/132 + CLPS320
Optional kann die Linie mit einem Schalendispenser
oder mit Riickzugsbdndern kombiniert werden

e Automatisierte Hackfleischproduktion
e Hochste Portionsgenauigkeit und Qualitdt

e Hygienische Herstellung in Verbindung mit Schalendispenser,
da das Produkt nicht beriihrt wird

e Schneiden des Produktes mit dem Papier/Folie

e Bandgeschwindigkeiten stufenlos regelbar iiber TC
Steuerung

e Optional: Schaleneinleger/Kontrollwaage/
Inline Checkweigher
e Optional: Schneidaufsatz fiir Freeflow Lochscheibe E130

Technik

Es kdnnen 3-, 4- oder 5-teilige Messersiitze mit verschiedenen
Lochgrdfien bis max. 7,8 mm verwendet werden.

Optional sind von Frey empfohlene Messer und Lochscheiben
erhdltlich.

Die Umdrehungszahl von Wolf und Forderwerk werden von der
Fiillersteuerung synchronisiert und kdnnen jederzeit einfach
angepasst werden. Die gleichmdpige Beladung des Fiillwolfs
durch das FREY-Fliigelzellenférderwerk sorgt fiir konstante
Druckverhdltnisse im Wolf und somit fiir exakte Portionierung
und hervorragende Schneidleistung im Schneidsatz.

Die Qualitdtsverbesserung ist deutlich sichtbar.

Am Ende zdhlt das Produkt!

fhte Leis

tung

Einfache Bedienung

Die Einstellung des WK98 oder WK132 wird mit der
TC266 oder TC733 - Steuerung der Fiillmaschine durchge-
fiihrt. Die Parameter fiir den WK98 oder WK132 werden
mit dem Fiillprogramm automatisch abgespeichert.

Antrieb

Das Wolfsystem WK98 ist kompatibel zu den
Fiillmaschinen F-Line F100/103, F160/163, F190/193/200,
F222/F223 F260/266 (Servoabdreher SA in Fiillmaschine
erforderlich (4,7 KW).

Das Wolfsystem WK132 fiir erhGhte Leisung ist kon-
Zipiert fiir Fiillmaschinen mit Wolfantrieb (7,1 KW)
F-Line F193WK, F200WK, F222WK oder F223WK.

e Optional mit mechanischer Separiereinrichtung mit
Schnecke, Separierungsmenge manuell einstellbar

e Mechanische Separierung fiir kontinuierliches und
sicheres Ausleiten von Knorpeln, Sehnen und
Knochensplittern. Keine Druckschwankungen im
System, dadurch erhéhte Portioniergenauigkeit.

e Optional mit Letterbox 220 mm fiir breitere Portionen

e Optional mit BASo2/SA oder KAS auch zum Abdrehen
geeignet

Trenntechnik
Durch die Verwendung von Separiermessern in Verbin-
dung mit der mechanischen Separierteinheit konnen

ebenfalls Sehnen, Knorpel und Knochen separiert werden.

Hackfleischproduktion

In Verbindung mit CLPS konnen WKo8/WK132 zur
Produktion von Hackfleischportionen mit Freeflow -
Technik kombiniert werden.

Optional Freeflow Schneidaufsatz E130 oder Letterbox
Schneidaufsatz 220 mm erforderlich

Rohwurstproduktion

Der WK98/132 kann mit sdmtlichen Clipmaschinen verbun-

den werden, um eine schnelle und sichere Verarbeitung
zu ermoglichen.

WX +
Separi .

Wiirstchenproduktion

Die Kombination von BASoz /SA oder KAS und
WK98/132 bietet die Mdglichkeit, auch grobe Wiirstchen
mit héchster Leistung auf Ldnge und Gewicht zu porti-
onieren und abzudrehen. Alternativ kann die Linie auch
mit dem Wiirstchenschneider WS420 kombiniert werden

Briihwurstproduktion

WK98/132 unterstiitzen auch die Feinstzerkleinerung
und Evakuierung der Restluft bei feinen Briihwurst-
sorten. Restluftporen werden entfernt. Das Wurstbild
wird homogener und glatter im Anschnitt.




